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. . ¢ Kir Breton Cidre 12 I 3,00
* Soupe de poissons / Fish soup 6,50 n °
e O'(. \ e e Kir sauvignon Mare, Cassis, Péche, Framboise 3,00
(croutons, gruyere and homemade rouille = garlic mayonnaise made with red chillies)
* Plateau de cochonnaille / An array of pork products 7,50 L - * Kir Royal Champagne 7,00
¢ Avocat aux crevettes / Avocado with shrimps 7,80 quﬁ' © IJ/ / ¢ Coupe de Champagne 6,50
~ S
* Saumon frais mariné a I'aneth / Salmon mariné with aneth 9,00 dﬁ PQCLUL&S Q « Ricard, Martini blanc & rouge, Porto 4 cl 3,00
* Assiette de Faie gras et ses toasts|/ foie gras terrine with toats 11,50 -ﬁ. o 2 ‘6 ' 3 3 1 ‘o
: J St?&t‘ﬂ\ort * Whisky Clan Campbell” 4 cl 6,00
—>-Nos—5aades—Frohies otd-Setats
¢ La salade vertg / Green sala 3,50 - Q
Skewer Sepved with ve9etables bomne Made Desserts ; g
¢ La salade a I'ltalienne / Italian salad 6,50 ) e|lles Flottantes / Floating Island 5,00
(Tomates, mozarella, huile d'olives, basilic, p : Ch'Cke’;' skevyer . ) \
L 7 5 5 {fomates; O1gRons; otHet POVFONs,—€Ramptgnrons) s Créme bruiée 7/ Creme bru,’ee D,5U
(tomato, mozzarélla, olive oil, basil) (tomato, onion, chicken, sweet pepper, mushroom) o LLes vins Blancs RYSN 75 ¢l
. L. ¢ [Fromage blanc aux fraises / 5,50 i
* La salade Binitaise / “Binicaise” salad 7,50 / “Royale” skewer _ Strawberries with fromage blanc
(Jambon, ceufs durs, ementhal, tomates) (Tomates, oignons, poulet, beeuf, poivrons, champignons) N . .
(ham, hard-boiled egg, emmenthal, tomato) (tomato, onion, chicken, beef, sweet pepper, mushroom) ¢|Fondant au chocolat, creme anglaise / 6,50 ¢ Mtscadet Sevres & Maine/Lie
Beef skewer Chocolate fondant served with custard Marie-Louise 10,00 15,00
* La salade Nicdise / "Nicoise™ salad 5,20 (Tomates, oignons, beeuf, poivrons, champignons) e|Dessert du jour “yoir ardoise” / 6,50 e Sauvignon pays d'Oc Valentin Fleur 11,80
(Thon, tomates, geufs durs, riz, haricots verts, anchois, olives) ) Dessert of the day (see slates) !
(tuna, tomato, hard-boiled egg, rice, French beans, anchovy, olives, Ki ng prawn skewer g Le verre 2,80
(Tomates, gambas, citron vert) ¢ Crumble banane thocolat / 6,50
; (tomato, king prawns, lemon) ¢ Entre deux Mers “Ch. Landreau” A.O.C 17,00
* La salade de aumon Fumé / Smoked salmon salad 9,50 9P _ Crumble banana thocolate
(Toasts, saumon fumé, creme fraiche, citran, ciboulette) g c;;nf-;;ri?;{lco,;:ﬁivfrn%;{ﬁggfmwn skewver *|”La spécialité de |a maison” / Our speciality 7.50/pers. ¢ Coteaux-du-Layon Blouin A.0.C 22,50
(toasts, smoked salmon, créme fraiche, femon, chives) ' T 7 JEEEE i Fondue de chocolat et son accompagnement (min 2 pers.) L -
(tomato, onion, scallops, gambas, sweet pepper) (Madeleines, meringues, fruits de saison) % e verre 3,00
¢ La salade Exo ique | Exotic salad 12,00 Scallop|skewer (chocolate fondue with Madeleine, meringue and seasonal fruits
(Blanc de poulet,|ananas, avocat, crevettes, tomates, fruits de saison) (Tomates, oignons, noix de saint-jacques, poivrons) , |
(chicken breast, pineapple, avocado, shrimps, tomato, seasonal fruits) (tomato, onion, scallops, sweet pepper) > NOS CDUDG:S & ) aCeeE / ' CeS
Ao Zoalrad e Dame Blanche 6,50 » Cotes de Provence Gilardi
> | | ST IAC ~L °Y. p, G r 1 ec /I /~ f- “ed N eat \Illllalll.l'llc, sauce LhULUIat, u“lalltl.l'l'y/‘
NOS—GF11TQuCo 7 GrTi€d meat ¥ Lejverre 2,80
| (vanilla ice cream, ¢chocolate sauce, Chantilly cream)
él‘een Salads V]th Va m &al‘mSh ¢ Andouillette grillée, sauce moutarde a I'anciene 12,50 e Chocolat Liegeqgis 6,50 e Buzet Tradition
Small chitterling|sausage with whole grain mustara (Vanille, chocolat, sauce chocolat, chantilly)
) . ) i ) (vanilla ice cream, ¢hocolate ice cream, chocolate sauce, whipped cream) * St-Nicolas de Bourgeuil “E. Bureau”
* La salade de ¢hévre chaud / The warm goat's cheese dalad 7,20 ¢ Pavé de rumsteack grillé / Thick sljce of grilled steak 14,00 . .
(Chévre chaud sur toats, tomates, jambon de pays, noix) Entrocate arilléall Grillod bopfriblctank 14 E0 i Sit%u!:legefof.. Sfh poamtill) Lo W IS O -
, LSLAALIAA"A"] yllllcc T NATTITCOCU VO CT TIV [JULCUN T T, YU \varmTc,CarTc,oaulT Carc,Craritrity )
(warm goat’s cheese on toasts, tomato, country ham, nuts) . . (vanilla ice cream, ¢offee ice cream, coffee sauce, whipped cream)
¢ Nos sauces maispn au choix / Choice of our homemade sauces 1,00 . , .
* La salade Campagnarde / The rustic salad 9,50 (Poivre, béarnaise, roquefort, moutarde & |I'ancienne) * Coupe de Fruitg rouges _ _ 6,50 * Merlot Vin de Pays d'Oc Valentin Fleur
(Tomates, ementhal, blanc de poulet, ceuf au plat, pommes de terre sautées) (pepper, béarnaise, Roquefort, whole grain mustard sauce) (Fraise, cassis, fram'bmse, coulis de fruits fouges, chantilly) Le|verre 2,80
(tomato, emmenthal, chicken breast, fried eqg, sautéed potatoes) sy (2D ARk i, (DR ERTHE 152 (G50, [EHpany (s Gees,
soft fruit coulis, whipped cream) A n s
* Cates du Rhone les Fouquiéres A.0.C
* La salade Goyrmande / The gourmet salad 11,50 » Banana Split 7.00
(Gésiers de volaille confits, magret de canard fumés, foie gras, tomates, noix) (Fraise, vanille, chotolat, banane, sauce dhocolat, chantilly) * Gamay de Pays de Tolosan
(g/zzards, smoked duck breast, foie gras terrine, tomato, nuts) (strawberry, vanilla|ice cream, chocolate sauce, banana, topped with whipped cream “| o4 Bartavelles”
* La salade I'Arfoise / The “slate” salad 13,50 Beef tartar * Péche Melba | ) ) Uib . )
(Julienne de léguymes, noix de Saint-Jacques, crevettes, gambas) Salmon tartar (Péche. vanille, coulis e frults rouges, chiantilly) * St;Nicolas de Bourgueil E. Bureau A.O.C
] ] . (peach, vanilla ice gream, soft fruit coulis, chantilly cream)
(thinly-shredded |vegetables, scallops, shrimps, king prawns) 7 . EL . D8 oo . oD nes "
TouteS noS vigndesS bovines Sont d’orj9iNES £ranscaisSes e Poire Relle Héldne 7 00 * Menetou-Salon “Gilbon"” A.O.C
A we Serve French meat on)y %‘ (Poire, vanille, chodolat, sauce chocolat, ¢chantilly) ks A i ) "
| | e .‘g% — (pear, vanilla ice cream, chocolate sauce, [topped with whipped cream) 1 Cotes de Blaye Haut-Louilleau” A.O.C
. . ooo o e Coupe Colonel 8,50 e Cates de Bourg “Ch| Tour de Guiet” A.O.C
MUSSC]S V’th Ff‘enCh th’es (Sorbet citron vert,|vodka) / (lime sorbet,|vodka)
. d plate p£ gssorted £rench cheese
MUSSG'S cooked in wine (Créeme glacée chodolat et menthe / chocolat, get 27) o MNotre (LA~ pA ONe
: (chocolate ice cream, mint/chocolate ice cream, Get 27) IV MINTTIRNYTT
ussels with cream %" . ’ e
M Is with I Men“ du P *‘ éc°| \er 8)50 e Coupe I'Ardois€ / The “Slate” 8,50 ¢ Nicolas Feuillate 50,00
ussels with garilic cream o (Fruits de la passion, noix de coco, vanille, rhum blanc)
The SCh°°|Ch ld’s “en“ (passion fruit ice cream, coconut ice cream, vanilla ice cream, white rum) 4 GO (510
Mussels “Proverjcale” . 1 boule | 6 .
. . e Coupe oule ne scoop )
Rojsson Qu Chojx / Reverd ge N
q ® Loupe £ bouiles|/ Two 5Co0ops .5,5U
Muyssels with curry cream sauce (")
- c L, e Coupe 3 boules|/ Three scoops 4,50 '
' t€aCKk hqC on| ou Mou £rit
Mussels with Roquefort S €3CKk haChe, Jjdmb Mou|ES 1t€5 No§ |palfumS / Ol perfumes
Pour deyuStep [AYRY 9&65{;’0“5 du Ghe€ SteaK hache cbeef bUl‘&Cl‘J, (Chocolat, café, vanille, fraise, citron vert, cassis, framboise, « Alcool de poire, Calva, Cognac
[ . ! . . noix de coco, fruits de la passion, poire, péche, menthe/chocolat)
@ Consu)tez noi ar‘dolsesu. ham Or' muSSelS w’th FhenCh .pr 'eS (F!a\vlcurs' chcc()!ate’ \vlanl!!a' Stlra Avlberlry' !:me' b!ac currant’ [ ] Gﬁt 77' Railny’c _____
, .
gee oyr Che{; S SU&&CSUODS on the S)ates _ 4 raspberry, coconut, passion fruit, pear, peach, mint/chocolate) o Irish Coffee
i [eux pou)es de 91ace / Two ScoopS of jce-creadm , ‘ . . T
3 J P Sueplément chanky\ly 7 Changilly whipped Credam 1 50




